PROGRAM LETNIEJ SZKOLY PIWOWAROW
GRODZISK WIELKOPOLSKI
17.08.-21.08.2009

Program zostat opracowany dla dwéch grup o réznym poziomie zaawansowania:
- POZIOM | (podstawowy)

- POZIOM Il (zaawansowany)
Zajecia dla obu grup beda sie odbywaty w tym samym czasie.

PONIEDZIALEK 17.08.

CRIERN]] Sniadanie

POZIOM | POziOM II
PODSTAWOWY ZAAWANSOWANY
9.00-9.45 | Historia piwa Jakub Marczak Procesy enzymatyczne i przemiany | Wojciech Szafa
biochemiczne podczas stodowania
10.00-1045 | Wptyw piwa na organizm | Andrzej Drozdze Z. Jarzabek
czlowieka Sadownik - fizjologia, czyste kultury, propagacja,
infekcje
11.00-11.45 | Jeczmieni i stod Wojciech Szafa Preparaty chmielowe, ekstrakty i Andrzej
- odmiany, selekcja, przechowywanie granulaty Sadownik
- metody stodowania i suszenia stodu
12.00 - 12.45 C.hmiel - nieodzowny sktadnik Jerzy Surowce niestodowane Andrzej
piwa. Dwornikiewicz Sadownik
Historia uprawy oraz cechy
botaniczne. Aktualny potencjat
produkcyijny: krajowy, UE i $wiata
(EXVEREXY przerwa obiadowa
POZIOM | POziOM II
PODSTAWOWY ZAAWANSOWANY
14.00 - 14.45 | Piwowarstwo domowe Andrzej Uprawne typy chmielu Jerzy
Sadownik - cechy botaniczne i technologiczne | Dwornikiewicz
odmian i ich  wykorzystywanie —w
piwowarstwie,
- ocena organoleptyczna szyszek chmielu.
15.00- 1545 | Po co piwu enzymy? Jakub Marczak Warzenie piwa , Aleksander
- procesy zachodzace w warzelni Stamm
16.00-16.45 | Zacieranie i warzenie Aleksander Fermentacja . | Tadeusz
- systemy zacierania, Stamm - metabolizm drozdzy, tworzenie smakow | ki chciak
- oddzielanie brzeczki, oraz ich kontrolowanie
- gotowanie, chmielenie, chtodzenie
brzeczki
17.00-17.45 | Fermentacja i dojrzewanie Jacek Nowak. qur;ewgpie o Tadeusz
- drozdze, rozmnazanie i - pienistosc, klarowanie i filfracja Kuchciak
przechowywanie,
- przemiany smakowe w piwie,

{EXIH ognisko




WTOREK 18.08.
$niadanie

POZIOM | POZIOM II
PODSTAWOWY ZAAWANSOWANY
9.00-9.45 | Sensoryka piwa Maciej Chotfdrych | Podstawy klasyfikacji piwa na | Marek Suliga
$wiecie
10.00- 1045 | Podstawy klasyfikacji piwa Marek Suliga Techniki oceny sensorycznej i | Maciej Chotdrych
ocena profilowa jako kluczowe
elementy w kreowaniu smaku piwa
11.00-11.45 | Rynek piwa w Polsce Barttomiej Zasady szkolenia degustatorow i Maciej Chotdrych
Marczewski organizowania sesji degustacyjnych
12.00-12.45 | Kultura piwa w obszarze Mariusz Lesiecki
konsumpgji
(EXEREXY przerwa obiadowa
POZIOM |
PODSTAWOWY
POZIOM I
ZAAWANSOWANY
14.00 - 14.45 | Historia piwowarstwa przemystowego w Polsce Grzegorz
Zwierzyna
15.00 - 15.45 | Piwowarstwo w skali mikro Ziemowit Fafat
16.00 - 16.45 | Uwarunkowania prawne dotyczace piwowarstwa w Polsce Ziemowit Fafat
17.00 - 17.45 | Tworzenie nowej marki piwa. Marketing i sprzedaz Aleksander
Wolak
PIWO typuGRODZISKIE
- degustacja piwa grodziskiego

(EXIM kolacja z prezentacja Pana Rafala Kowalczyka




