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Propagowanie drozdzy w warunkach domowych jest procesem zfozonym i wymagajacym prezcyzji oraz higieny.
Prosimy o doktadne zapoznanie sie z niniejszg instrukcja. Poza dostarczconym w zestawie sprzetem nalezy zaopatrzy¢ sie dodatkowo
w czystg brzeczke piwng 10-12 blg oraz agar - sSrodek wigzgcy dostepny w aptekach oraz w sklepach ze zdrowg zywnoscia. Potrzebna
bedzie réwniez folia aluminiowa lub jalowa wata (sugerujemy drugi wariant).

Podczas wszystkich etapow propagacji drozdzy nalezy zachowac bezwzgledng higiene narzedzi, miejsca i dtoni. Jest to
podstawa udanej domowej hodowli drozdzy. Do dezynfekcji warto uzywac spirytusu lub denaturatu.

1). Sterylizacja probowek

W celu wysterylizowania probéwek nalezy je wygotowac przez 30 minut wraz z zatyczkami (luzno, bez zamykania). Pod koniec
gotowania nalezy z nadal wrzacej wody:

-wyjmowac kolejno probéwki za pomocg drewnianego chwytaka

-energicznie wytrzgsngc wode z probdwki nad wrzacg wodg

-szybko zamkga¢ probéwke za pomocay wyjatowionej waty lub jatowga folig aluminiowa
Kiedy zabezpieczymy juz wszystkie probdéwki nalezy przerwa¢ gotowanie wody, w ktérej znajdujg sie zatyczki. Zatyczki nalezy
pozostawi¢ w naczyniu z wyjatowiong przez gotowanie wodg i przykry¢ pokrywka.

2). Przygotowanie pozywki

Brzeczke piwng 10-12 blg (odlang podczas warzenia piwa i zapasteryzowang lub specjalnie przygotowang z ekstraktu stodowego)
nalezy odmierzy¢ w ilosci 8 ml na kazda planowang probdwke i doda¢ agar w ilosci 2% wobec brzeczki. Odpowiednig ilo$¢ brzeczki
mozna odmierzy¢ za pomocy kolby, np. 80 ml na 10 probdéwek. Skfadniki pozywki nalezy wymiesza¢ w kolbie i zagotowac je. W tym
celu umieszczamy kolbe z roztworem w rondelku - nie bezposrednio lecz na przyktad na chusteczkach higienicznych (kilka warst by
kolba nie pekta) lub warstwie flaneli. Oblewamy przestrzen na okoto wodg i gotujemy przez 30 minut (rondelek bez przykrycia, kolba
zastonieta niezbyt szczelnie folig aluminiowa lub watg). Nastepnie wyjmujemy kolbe z roztworem (ktérego kilkanascie procent
zapewne wyparowato podczas warzenia) z rondelka.

3). Formowanie skoséw agarowych

Do wysterylizowanych probéwek wlewamy jeszcze niemal wrzgcg pozywke. Probowki trzymamy za pomoca chwytaka. Gorgca kolbe
trzymamy za pomocg rekawicy kuchennej. Dla tatwiejszego manewrowania zamiast przelewaé¢ do probéwek pozywke, mozna
wstrzyknac jg za pomoca strzykawki. Kazdg probéwke napetniamy do potowy i zamykamy zatyczkg wyjety z rondelka z wyjatowiong
woda, w ktérej wczesniej byty gotowane wraz z probéwkami. Po napetnieniu wszystkich probédwek umieszcamy je tak na stole lub w
innym miejscu by zatyczka znajdowata sie okoto centymetr wyzej niz dno probdwki. Pozywka ma tworzy¢ w probdwce skos oparty
bokiem o sciane z podstawg opartg o dno i ze szczytem w poblizu zatyczki. Skosy powinny pozostawac bez ruchu przez 24 godziny.

4). Szczepienie skosow

Nalezy przygotowaé zadany szczep drozdzy, ktore bedziemy szczepi¢. Mozna to robi¢ wprost z saszetki lub z gestwy drozdzowej. W
lewe] rece trzymamy probowke. Kciukiem oraz palcem wskazujgcym prawej reki przytrzymujemy wysterylizowang eze. Nastepnie
nalezy odkorkowac probdowke za pomocg matego palca prawej ditoni, po czym bardzo szybko pobrac¢ ezg drozdze i rozprowadzi¢ je po
skosie w probdéwece tak, by nie dotykac¢ jej scianek. Teraz nalezy szybko zatka¢ probdwke. Czynnosci te powtarzamy z kolejnymi
probéwkami. Za kazdym razem wykonujemy te operacje na wdechu, by nie zakazi¢ hodowli oraz najlepiej w poblizu (15 c¢cm) od
otwartego zrédta ognia, jak na przyktad kuchenny palnik gazowy (w poblizu ognia nie powinny wystepowa¢ w powietrzu zadne
szkodliwe dla drozdzy mikroorganizmy). Zaszczepione skosy przetrzymujemy w temperaturze pokojowej do 48 godzin az w
probéwkach namnozg sie drozdze. Nalezy starac sie nie domykac zbyt szczelnie probowek lub wypuszczaé z nich co jaki$ czas nadmiar
gazu. Po namnozeniu drozdzy umieszczamy gotowe skosy w zamrazalniku lub w chtodni. Ich trwatos$¢ moze siega¢ od 3 do 12 miesiecy
(znane sg takze dtuzsze prdzypadki).

5). Przygotowanie startera

Starter przygotowujemy 3-4 dni przed planowanym zadaniem drozdzy do piwa. Wybieramy probdwke z odpowiednim szczepem (lub
dwie dla pewnosci) i pozostawiamy kilka godzin w temperaturze pokojowej. Do wyjatowionej kolby wlewamy 10 ml czystej brzeczki o
temperaturze pokojowej. Nastepnie za pomocg wyjatowionej ezy zbieramy ze skosu drozdze i strzgsamy je w brzeczce w kolbie. Kolbe
zatykamy wyjatowiong folig aluminowga lub jatowg watg. Po kilkunastu (niekiedy diuzej) godzinach, kiedy beda widoczne oznaki
fermentacji dolewamy do kolby 100 ml czystej brzeczki. Po uptywie okoto 24 godzin wlewamy fermentujgcg w kolbie brzeczke do
wiekszego naczynia mieszczgcego 0,6 — 1 | czystej brzeczki. Kolejnej doby kiedy widoczne bedg juz petne oznaki fermentacji starter
wlewamy do fermentora z brzeczkg nastawng o temperaturze okoto 20°C.

Sklep www.piwowar.biz zyczy wielu udanych warek i bogatej w wiele szczepéw domowej hodowli drozdzy!



