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Drozdze ptynne Zymoferm

Ogodlne informacje, przechowywanie, sposob zadania.

Drozdze Zymoferm g czystymi wyselekcjonowanymi szczepami pochogm z uznanego
niemieckiego komercyjnego banku dday i sa konfekcjonowane w fiolki o obj. 40ml. Taka §to
jest idealna do zadania brzeczek 12*BLG ctigi 20l. Drazdze Zymoferm w fiolkach 40mlas
gotowe do bezpwedniego zaszczepienia brzeczki.

Data na fiolce

Data podana na fiolce oznacza termin do ktéregeddeoZymoferm mena dodawé bez
uprzedniego przygotowania startera. Przy odpowradginizechowywaniu, po tej dacie (tj. pow. 2
m-cy od konfekcjonowania), drdze s zdatne do zycia, jednak dla pewnoi nalery wczeniej
przygotowa starter, aby potwierdziaktywna¢ drazdzy.

Przechowywanie
Fiolki z drazdzami naley przechowywa w lodéwce (2-8*C). Nie zamsac!
Zadanie

Przed zadaniem, temperaturazttey powinna by zblizona do temperatury brzeczki, by
drozdze nie doznaty szoku temperaturowego — przyjmuezsi drazdze naley wyjaé z lodéwki na
ok. 3 godziny przed zadaniem. Figlkalezy silnie wstrasa, aby dradze réwnomiernie gi
rozprowadzity (rozbijajc tym samym ich ew. skupiska). Daze w fiolce mogty wytworzy
delikatne dinienie, proponuje giotwieranie fiolki bezpé&rednio nad brzecak

Drozdze powinny zastartowaw ciagu 12-24 godzin od zadania, ¢harzy dolnej
fermentacji mae to zaj¢ nieco wecej czasu z racji nszej temperatury.

Napowietrzenie brzeczki

Producent zaleca dobrze napowietrbyzeczk, co spowoduje szybkie namiemie i
opanowanigrodowiska przez dralze. Sposoby napowietrzania brzeczkr&ne
(kilkukrotne przelewanie brzeczki z fermentora dmientora, energiczne mieszanie
warzachwig i inne). Naley przy tym pamijta¢ o dezynfekcji sprgdw, z ktérymi brzeczka
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bedzie miata styczni podczas tego procesu!

Dolna fermentacja

Dla drazdzy dolnej fermentacji, ktorych optymalny zakres ¢ma to zazwyczaj 8-
13*C, producent zaleca dom owym piwowarom zaszezepibrzeczki w temperaturze
pokojowej (18-22*C). Nagpnie, po stwierdzeniu pierwszych oznak fermenta&iezy
zaszczepionbrzeczlg stopniowo schtodzido optymalnej, dla danego szczepuzdiwy,

temperatury.

Gorna fermentacja

Drozdze gérnej fermentacji, magazwyczaj optymalny zakres dziatania w 18-24*C,
ktory jest zblzony do temperatury pokojowej i w takiej, optymald&j wybranego szczepu
drozdzy, temperaturze nalg zaszczei brzeczk.

Uwagi dodatkowe

Drozdze tozywe i delikatne organizmy, wibwe w szczegdlngci na zmiany temperatur.
Dla ptynnych dradzy temperatury powsej 30*C s zabojcze. Aktywn&é drozdzy maze sk rézni¢
nawet w ramach jednego szczepu i przede wszysdghralena od dobrze wykonanej brzeczki

przez Piwowara.

Drozdze pochodz z Niemiec, wgc ich droga z banku didzowego do brzeczki jest
znacznie krétsza i obarczona mniejszym ryzykiemanprzypadku dridzy pochodzacych zza

Oceanu.
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Powodzenia w warzeniu
zyczy Centrum Piwowarstwa,
dystrybutor dradzy Zymoferm
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