Warminski Konkurs Piw Domowych 2014

Olsztyn, 02.08.2014

Regulamin

¢ Organizatorem Warminskiego Konkursu Piw Domowych 2014 jest Starostwo Powiatowe w Olsztynie oraz Polskie
Stowarzyszenie Piwowarow Domowych - reprezentowane przez Daniela Dudg z Olsztyna, cztonka/sedziego PSPD.

¢ Piwa oceniane bgda w trzech kategoriach:
¢  Dunkelweizen (zgodnie z klasyfikacja BICP)
e  Witbier (zgodnie z klasyfikacja BJCP)
e Historyczne piwo warminskie "Rosanke" (opis w zataczniku)
e Kazdy piwowar moze wystawi¢ maksymalnie jedno piwo w kazdej z kategorii.
e Konkurs adresowany jest do 0sob petnoletnich.
¢ Dostarczajac piwa nalezy dotaczy¢ formularz zgtoszeniowy.

¢ Piwa nalezy dostarczy¢ na adres (Daniel Duda, 10-170 Olsztyn, ul. Gietkowska 2b/8) od dnia 14.07.2014 do dnia
25.07.2014 (liczy si¢ data dostarczenia a nie wysytki) w ilosci 3x0,5L w kategorii. Butelki powinny by¢ pozbawione
etykiet. Dopuszcza si¢ oznaczenia na kapslu. Mozliwe jest dostarczenie piw osobiscie po uprzednim ustaleniu terminu.

¢ Koszt zgloszenia piwa w jednej kategorii to 12z, (cztonkowie PSPD 10zt). Optata nie podlega zwrotowi. Brak wptaty
oznacza niedopuszczenie piwa do konkursu.

e Wplaty nalezy dokonac¢ do 25.07.2014 (data zaksiggowania na koncie docelowym) na konto Polskiego Stowarzyszenia
Piwowaréw Domowych: 55 1540 1131 2113 6200 5272 0001, ul. Dojazdowa 2, 43-400 Cieszyn. W tytule przelewu
nalezy wpisa¢: II Warminski KPD + imig i nazwisko zgtaszajacego.

e Konkurs Piw Domowych przeprowadzony zostanie zgodnie z wytycznymi Komisji ds. Szkolenia i Certyfikacji S¢dziow
Konkurséw Piwa PSPD zawartymi w ,,Przewodniku dla organizatoréw konkurséw piw domowych” oraz w ,,Zasadach
dobrej praktyki dla konkurséw piwa”.

¢ Konkurs zostanie wlaczony do Pucharu PSPD.

e Konkurs rozstrzygnigty zostanie 02.08.2014 roku w Olsztynie. Wyniki zostana ogloszone tego samego dnia w trakcie
Warminskiego Festiwalu Dziedzictwa Browarniczego z podaniem do wiadomosci publicznej nazwisk zwycigzcow.
Lista zwycigzcow zostanie ogltoszona na stronach: www.warmia-browarnictwo.pl oraz www.powiat-olsztynski.pl oraz
na profilu WFDB na Facebooku.

o Sktad Jury okre$lony przez organizatora zostanie dobrany tak, aby wykluczy¢ mozliwo$¢ oceniania wlasnego piwa przez
jurora. Decyzje Jury sa ostateczne.


http://www.warmia-browarnictwo.pl/
http://www.powiat-olsztynski.pl/

® Przewodniczacym Jury jest Daniel Duda. W kazdej kategorii sedziowaé beda certyfikowani sedziowie PSPD.

e Zdobywcy pierwszych trzech miejsc w kazdej kategorii zostana nagrodzeni pucharami, dyplomami oraz atrakcyjnymi
nagrodami. Najlepsze piwo w kategorii Rosanke zostanie uwarzone w Browarze Kormoran.

® Wysytke nagrod (na adres zamieszczony w zgloszeniu) pokrywa organizator. Wysytke za granicg pokrywa odbiorca.

¢ Kazde piwo biorace udziat w konkursie zostanie ocenione a oceny zostang rozestane do uczestnikow po zakonczonym
konkursie.

¢ Organizatorzy zastrzegaja sobie prawo do zmiany regulaminu.

Informacje dodatkowe: Daniel Duda, 508294861, Daniel.duda@o2.pl

Zataczniki: Formularz zgtoszeniowy. Opis piwa warminskiego "Rosanke". Zasady dobrej praktyki dla konkurséw piwa


mailto:Daniel.duda@o2.pl

Warminski Konkurs Piw Domowych 2014

FORMULARZ ZGLOSZENIOWY

IMIQ 1 NAZWISKO: «.uviiiiiiiiiee ettt e ettt e e e et e e e eetaeeeeeareeeeeans
NAZWA DIOWATUL ..ecveviiiiiie ettt e et e e st e e s aeeestaeeesaaeeesaeeesseessseesnsaeessseeenns
AdIes KONAKLIOWY: ..ottt ettt ettt et ettt bee s beebeesabeeaee e
1S (S5 0] § RSP SRUPSRRRR

AAIes -MATL: .eiiiiiiiiiei e
Nick na forum browar.biz/piwo.0Tg: .......ceceeviieiiiiiiiiieeie e

Kategoria: Dunkelweizen — Ciemne Pszeniczne

NAZWA PIWAT 1ttt ettt sttt et sttt et sat e bt et ebeesbeenaesaeens
Stezenie brzeCzKi NASTAWNE]: .......eccvierieeiieriieeieerie ettt eieesee e see e saeeensee e
Data WaIZENIA: ...ccvieiieeiiieiieeieeiie et eaeeite e et e ete et eeebeenaeesbeenaee e
Surowce: ziarno [ ] ekstrakt [ ]

Drozdze: suche [ | ptynne [ ]

Kategoria: Witbier

NAZWA PIWA? .eeeiiiiieiiieecieeeeieeeteeerteeerte e et eesteeessaaeessseeessseesssseessseesnseeenns
Stezenie brzeCzKi NASTAWNE]: .......cecvierieeiiieiieeieeeieeiee e ereeeve et sreebeesereensee e
Data WaIZENIA: ...cc.eeiiieiiieiieiie ettt sttt st
Surowce: ziarno [ | ekstrakt [ ]

Drozdze: suche [ | ptynne [ ]

Kategoria: "Rosanke"

NAZWA PIWA: .eiieeiiiieiiieeeiieeeiee et e e steeesteeeeteeessbeeessaeeessseeessseessseessseesnseeens
Stezenie brzeczKi NASTAWNE]: ...co.evviriiriiiiiriieieiere ettt
Data WaIZENIA: ...ccuviiiieiiieiie ettt sttt st
Surowce: ziarno [ ] ekstrakt [ ]

Drozdze: suche [ ] ptynne [ ]

Oswiadczenie:

Oswiadczam, ze jestem tworca zgloszonych piw. Wyrazam zgodg na opublikowanie moich danych w informacjach
dotyczacych Warminskiego Konkursu Piw Domowych. Akceptuj¢ postanowienia Regulaminu Warminskiego Konkursu
Piw Domowych 2014. Udostegpnig na zyczenie organizatora recepturg zwycigskiego piwa.

Miejscowos¢, data i podpis Piwowara



Rosanke

Aromat:

Stodki stodowy aromat. Chlebowy, zbozowy, tostowy — pochodzacy z zastosowania w zasypie ré6znych zboz
o roznym stopniu karmelizacji. Lekki kwaskowy aromat pochodzacy od pszenicy jest akceptowalny. Moga
pojawiac si¢ fenole — pochodzace od wedzonych/dymionych stodow.

Chmielowy aromat na poziomie od niskiego do braku. Moga wystgpowac aromaty ziot/przypraw(gruit).
Owocowe, estrowe aromaty na $rednim poziomie, pochodzg zaréwno z zastosowania gornej fermentacji jak i
ze stodéw karmelowych. Brak DMS czy diacetylu.

Wyglad:
Barwa od ztotej do ciemno miedzianej. Od klarownego do mgtnego. Piana trwala, wysoka, drobno
pecherzykowa biata lub lekko zabrudzona.

Smak:

Podobnie jak w aromacie, pojawiaja si¢ estry wynikajace z fermentacji i pochodzace od stodéw smaki
zbozowe, chlebowe, tostowe a w ciemniejszych wersjach przypiekane. Moze pojawia¢ si¢ posmak
wedzonki, dymu. Balans zdecydowanie w kierunku stodowym. Piwo jednak nie moze by¢ mdte, goryczka
chmielowa lub przyprawowa rownowazy stodowo$¢. Smak chmielu na niskim poziomie. Pojawia¢ si¢ moga
ziota/przyprawy(gruit) stosowane zamiennie z chmielem. Brak DMS czy diacetylu.

Tekstura:

Wysycenie od sredniego do wysokiego. Mimo niskiego ekstraktu poczatkowego petnia smaku zachowana
dzigki bogatemu zasypowi i cukrom resztkowym. Pszenica 1 owies w zasypie gwarantuje kremowos¢ i
gtadkosc.

Ogolne wrazenie:
Bursztynowo-miedziane, lekkie i orzezwiajace ale o ztozonym stodowym profilu.

Komentarz:

Jest to piwo, ktore pije sig $wieze (nawet 2 tygodnie od rozlewu). Powinno by¢ sycace i orzezwiajace. Piwo
robione z surowcow, ktore pozostaty po sezonie piwowarskim, wigc sktad moze by¢ zréznicowany.
Dopuszcza sig ziola/przyprawy(gruit), miéd i wedzone stody. Zaden element nie powinien dominowac¢, musi
by¢ zachowany balans.

Historia:

Jest to tradycyjne piwo Warminskich chtopoéw. Warzone byto latem w browarach dworskich z mysla o
zniwach. Dlatego miato by¢ tresciwe, orzezwiajace i sycace. Uzyte powinny by¢ rodzime surowce. Historia
tego piwa sigga XVIIw, popadto w zapomnienie w okresie rozwoju i mechanizacji browarow.

Surowce:

Stody z jeczmienia, pszenicy, owsa, zyta. Stody z warminskiego zboza czg¢sto suszone w prymitywnych
warunkach mogty by¢ lekko wedzone/dymione i niezbyt jasne. Chmiel z miejscowych chmielnikow.
Drozdze gérnej fermentacji. Woda zrodlana. Mogty pojawia¢ si¢ zamienniki chmielu (gruit) i inne dodatki
wedle fantazji piwowara: midd, przyprawy.

Podobne style:
Blond Ale, Mild, Roggen, Saison, Biere de Garde.

Parametry:

Gestos¢ poczatkowa: 10 - 11 'Blg
Ggstos¢ koncowa: 3 — 4 'Blg
Alkohol objetosciowo: 3-4% alk.
Goryczka: ~15 — 35 IBU

Barwa: ~10 — 25 SRM

Daniel.duda@o2.pl



Zasady dobrej praktyki dla konkursow piwa

1. Piwo zgloszone do konkursu powinno si¢ znalez¢ w posiadaniu organizatorow nie pdzniej niz 3 doby przed ocena
konkursowa.

2. Do czasu konkursu, piwa powinny by¢ przechowywane w jednym, chtodnym, ciemnym i bezpiecznym
pomieszczeniu.

3. Jezeli liczba piw zgloszonych do oceny w danej kategorii konkursowej przekroczy 12-15 (w zalezno$ci od wagi
kategorii), nalezy przeprowadzi¢ eliminacj¢ wstgpna.

4. Celem eliminacji wstgpnej jest kwalifikacja do rundy finatowej 12-15 piw. Zalecana metoda eliminacji wstgpnej to
réwnoczesne serwowanie jury transzy 7-9 probek losowo dobranych piw. Stét komisji powinien by¢ wyposazony w
naczynie do wylewania zdyskwalifikowanych probek. Dopuszcza sig¢ pozostawianie probek do konfrontacji z probkami
z innych transzy, celem podjecia koncowych decyzji. Na etapie eliminacji dopuszcza si¢ mozliwo$¢ wymiany zdan
migdzy degustatorami, w celu wspolnego uzgodnienia kwalifikowanych do rundy finatowej piw.

5. W przypadku duzej ilo$ci piw i koniecznosci przeprowadzenia eliminacji organizatorzy moga przeprowadzi¢
eliminacje w dniach poprzedzajacych konkurs finatowy lub zarzadzi¢ odpowiednio dluga przerwe regeneracyjna.

6. Pomieszczenie, w ktorym odbywa si¢ konkursowa ocena piw powinno by¢ wolne od niepozadanych zapachéw i
wlasciwie o$wietlone.

7. Organizatorzy powinni zapewni¢ jurorom warunki umozliwiajace skupienie uwagi.

8. W czasie przeprowadzania oceny organizator ma obowiazek zapewni¢ jurorom nielimitowany dostep do
niegazowanej wody pitnej i smakowo neutralnego pieczywa.

9. Organizatorzy powinni dysponowac przeszkolonym personelem pomocniczym przygotowujacym probki zgodnie ze
sztuka nalewania piwa i serwujacym je do oceny.

10. Probki powinny by¢ przygotowywane do podania w warunkach uniemozliwiajacych wglad w te czynno$ci
cztonkom jury.

11. Probki powinny by¢ oznaczone w sposob jednoznaczny, wykluczajacy jakakolwiek pomytke.

12. Wszystkie probki piwa poddawane ocenie w danej kategorii powinny by¢ serwowane w jednakowych
przezroczystych naczyniach (szklanych lub z twardego plastiku), mie¢ jednakowa temperaturg (9-14.C w zaleznos$ci od
kategorii / stylu piwa) i by¢ podobnej objgtosci.

13. Jezeli probki piw wnoszone sa do oceny kolejno, to porzadek wnoszenia ustala si¢ droga losowania bezposrednio
przed konkursem.

14. Probki do indywidualnej oceny nalewane sa tak, by zminimalizowa¢ tworzenie si¢ piany, natomiast dla oceny
pienistosci piwa, nalewa si¢ z wysokosci okoto 20 cm dodatkowa probke w wysokim szkle.

15. Kolejne probki piw powinny by¢ serwowane jurorom w odstepie 5-10 minut. Na zyczenie jury mozna zarzadzi¢
okoto 20 minutowa przerwg w pracy degustatorow.

16. Jurorzy, optymalnie 3-5 0s6b w kazdym panelu degustacyjnym, powinni by¢ do dyspozycji organizatoréw w
uzgodnionym wczesniej czasie.

17. Jurorzy w dniu konkursu powinni by¢ w dobrym stanie psychofizycznym. Nie wolno im uzywac perfum ani
wydzielajacych zapachy kosmetykow.

18. Podczas finatlowej oceny piwa jurorzy nie powinni konsultowa¢ si¢ wzajemnie ani gto§no sugerowac ocen.
19. Kazdy uczestnik konkursu ma prawo do poznania szczegdtowych ocen jury w odniesieniu do swojego piwa.

20. Szczegolowy regulamin konkursu oraz zasady oceny piw organizatorzy powinni okresli¢ przed rozpoczgciem
konkursu i poda¢ do wiadomosci uczestnikow oraz jurorow.



