BRETT SAISON

Opracowal: Michat Zielinski

Aromat:

Niskie do intensywnych aromaty dzikich drozdzy'. Intensywne aromaty owocowe,
pochodzace przede wszystkim od estrow, ale moga wynika¢ rowniez z réznych dodatkéw.
Niskie do $rednio intensywnych nuty przyprawowe, pochodzace zaréwno od fenoli, jak 1
rowniez od faktycznego dodatku przypraw. Fenole bardziej o charakterze pieprzowym tudziez
gatki muszkatolowej niz gozdzikow. Nuty przyprawowe, pochodzace od dodatkéw, maja
jedynie uzupetnia¢ aromat piwa, nie moga go natomiast calkowicie zdominowac¢. Niskie do
umiarkowanych nuty chmielowe tudziez aromaty, pochodzace od dodanych ziot
Dopuszczalne sa delikatne kwaskowe nuty. W mocniejszych wersjach wyczuwalny jest lekki
alkohol. Nie moze by¢ jednak rozpuszczalnikowy ani fuzlowy.

Wyglad:

Barwa od jasno zlocistej do ciemno bursztynowej. Klarowno$¢ od stabej do niemal idealne;.
Dopuszczalna jest metnos$¢, acz piwo nie moze by¢ blotniste. Piana obfita, gesta, zwarta o
biatej tudziez lekko zoltej barwie. Powinna utrzymywaé si¢ przez dluzszy czas oraz
pozostawiac po sobie $lady.

Smak:

Niskie do intensywnych posmaki dzikich drozdzy’. Intensywnie owocowe (najczesciej
cytrusowe) posmaki, wynikajace przede wszystkim z estrow, ale rowniez z roznych
dodatkow. Niskie posmaki fenolowe o charakterystycznym pieprzowym (tudziez galka
muszkatotowa) charakterze. Nuty przyprawowe, wynikajace z faktycznego dodatku przypraw,
na niskim poziomie. Maja jedynie wzbogaca¢ profil piwa, nie moga natomiast catkowicie
zdominowa¢ jego smaku. Niskie do umiarkowanych posmaki chmielowe, ale moga by¢
implikowane do wysokiego poziomu poprzez dodatki réznych zi6t tudziez przypraw.
Goryczka jednakze nie moze przystania¢ innych cech piwa, jak rowniez nie moze by¢
$ciagajaca ani zalegajaca. Niska podbudowa stodowa, glownie o zbozowym czy chlebowym
charakterze ma nadawac jedynie kompleksowos$ci smaku. Nuty karmelowe, tofti czy opiekane
sa niepozadane. Moze pojawia¢ si¢ niska, nawet lekko w kierunku S$redniej, kwasnos¢,
nadajaca piwu jeszcze bardziej orzezwiajacego charakteru. Finisz wytrawny, moze by¢
delikatnie cierpki. W mocniejszych piwach dopuszczalne jest delikatne, alkoholowe
rozgrzewanie. Rozpuszczalnikowe oraz fuzlowe posmaki sa natomiast wada.

Tekstura:

Wysycenie na wysokim poziomie, musujace. Wytrawne. Moze by¢ lekko rozgrzewajace, ale
nigdy palace 1 rozpuszczalnikowe.
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Dodatkowe informacje:
Warto$¢ ekstraktu brzeczki od 11,9 ° BLG do 17 ° BLG.

Piwo moze by¢ fermentowane, jak i jedynie ,,dofermentowywane” dzikimi drozdzami. Istota
jest polaczenie piwa w stylu saison z nutami dzikich drozdzy oraz ewentualnymi
przyprawami.

Komercyjne przyklady:

Boulevard Saison-Brett, Logsdon Seizoen Bretta, The Bruery Saison Rue

Zrodia:

http://www.homebrewtalk.com/showthread.php?t=255734
https://boulevard.com/BoulevardBeers/saison-brett/

http://www.wiki.piwo.org/Saison
http://www.theyeastbay.com/wild-yeast-and-bacteria-products/saison-brettanomyces-blend
http://dankbrewingcompany.blogspot.com/2011/03/saison-brett-c-brettanomyces.html
https://embracethefunk.com/2011/09/04/brett-saison-with-white-labs-670-wlp670/




