Nazwa [ IPA ] Typ Zeslodsw Czas gotowania min  Data 2018-04-16
Piwowar l ] Wielkos¢ Wark 1 Szacunkowa objetosé przed gotowaniem Wersja E
Sprzet Electric Urn (10 Gal/40 L) - BIAB | l Wydajnos¢ catkowita % Szac. wydajnos¢ zacierania 82,4 % [X] Oblicz Objetosé gotowania
Tlosé Nazwa Typ Lp. %4/IBU Magazyn | Wartod¢ Dodaj Slod
1530 ¢ [Lublin [5,00 %] - Gotowanie 30,0 min [Chmict 7 781BUs  [0.00¢ 0.612
20,40 ¢ IMarynka [10,50 %] - Gotowanie 60,0 min IChmiel 6 28,5 1BUs  [30,00 ¢ 0,822 Dodaj Chmiel
167¢ [East Kent Goldings (EKG) [5.00 %] - Gotowanie 0,0 min [Chmiel o 001BUs  [30,00 ¢ 2222 Dodaj Dodatki
1,1 pke Safale American (DCL/Fermentis #US-05) [50.28 ml] ~ [Drozdze |10 - 1,0 pkg 6,33 2
5.28 ¢ Irish Moss (Gotowaniu 10,0 mins) Klarowanic |8 - 0,00 ¢ 1322 Dodaj Drozdze
51 ke Oats, Flaked (2.0 EBC) s 112% 10.00 kg 1452 Dodaj Wode
1,00 kg (Caramel Wheat Malt (90.6 EBC) la 21,8% 1,00 kg 2,822
1,03 ke Pilsner (2 Row) Bel (3,9 EBC) g 22,4% 1,00 kg 2.89 2 Edytuj
£.05 kg Pale Malt (6 Row) US (3.9 EBC) 2 ka7 % 10.00 kg 5,78 2
p6,391 Poland Spring (R) 1 - 0,001 10,002
Zamienniki
Udzial % slodéw
Rodzaj, charakterystyka i parametry danego stylu wg Twojej receptury (przewodnik po stylach) - Wybierz pola do wyswietlania
Siyl Belgian Pale Ale | ] Suma stodow 459 ke
Szacunkowa Gestos¢ Poczatkowa OG 12,964 Plato  m—m Yo w— 1,863-13,269 Plato Suma chmiclu 6736 &
Szacunkowa Goryezka 363 BU e s wes¥ 20,0-30,0 BU Wspolezynnik Goryezki 0,688 IBUSG
Szacunkowy Kolor 23,5 EBC e s W wmmmm 158276 EBC Szacunkowa Gstosé przed gotowaniem 9,505 Plato
Szacunkowe ABV si% e s W w— 4,80-5,50 % Szacunkowa Gestosé Koficowa FG 3452 Plato
Zmierzona Ggstosé Poczatkowa OG Plato
Profile do Zacierania, Nagazowania i Lezakowania
Zmierzona Wielkoé Warki
Zacieranie Single Infusion, Full Body [X) Ustaw temperaturg dla sprzgtu
' ” %
Nagazowanie Corn Sugar Poziom nagazowania vols Wiliezona wydajnos¢ 643
S 6 z
Fermentacja Al, Single Stage l l Suma kosztow 2424

Zwigksz Tlosé
Zmnicjsz llosé
Zwicksz Czas
Skroé Czas
Zapisz Skladniki

Aktualizacja ceny




